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Los productos templados ofrecen una resistencia mecánica 
y térmica incomparable.

Las roturas son un problema habitual para los profesionales. 
Para aumentar de 10 a 50 veces la duración de los 
productos, nuestro servicio de investigación y desarrollo, 
perfeccionó en 1958 un tratamiento técnico denominado 
“templado”. Este tratamiento confiere a los productos una 
excelente resistencia a los choques mecánicos y térmicos, 
así como una buena conservación del calor. 

Los artículos “templados” ofrecen ventajas muy apreciadas 
por los usuarios finales:

• Ahorro en el presupuesto de reposición: el vidrio 
templado es hasta 5 veces más resistente que un 
artículo que no haya sido sometido a este tratamiento.

• Los productos templados resisten diferencias de 
temperatura de 135°C: esto permite que pasen del 
horno (o de la plancha) al agua fría sin riesgo de rotura.

Ahorro en el presupuesto de reposición: el vidrio 
templado puede ser hasta 5 veces más resistente 
que un artículo que no haya sido sometido a este 
tratamiento.

Los productos templados resisten diferencias de 
temperatura de 135°C: esto permite que pasen 
del horno (o de la plancha) al agua fría sin riesgo 
de rotura.

Mayor seguridad para el servicio de sala: cuando 
un choque o una sucesión de ellos consiguen 
quebrar la capa externa del vidrio templado, éste 
se rompe en fragmentos de vidrio poco afilados, 
de manera que existe menos riesgo de corte para 
los usuarios.

PICTOS VENTAJAS ARTÍCULOS TENSIONADOS

Para responder a las exigencias de seguridad 
y presupuesto de los profesionales de la 
restauración comercial y colectiva, Arcoroc 
ofrece una amplísima gama de productos 
innovadores, funcionales y de calidad. 

Esta oferta de vajillas, cristalerías y cuberterías 
está constituida por versiones en distintos 
materiales y por diferentes conceptos (cóctel, 
postres, bocadillos, bar, bebidas calientes, 
decoración de la mesa, etc.), lo que garantiza la 
existencia de un producto para cada necesidad.

= + +

VIDRIO TEMPLADO (TENSIONADO)

• Mayor seguridad para el servicio de sala: cuando un 
choque o una sucesión de ellos consiguen quebrar 
la capa externa del vidrio templado, éste se rompe 
en pequeños fragmentos de vidrio poco afilados, de 
manera que existe menos riesgo de corte para los 
usuarios.

• Mesas elegantes: el templado confiere al artículo una 
resistencia adicional que nos evita tener que fabricar 
productos con un grosor de vidrio elevado. La fuerza 
de Arcoroc reside en la alianza de la elegancia y la 
solidez.

• Los logotipos que aparecen en los catálogos y 
embalajes indican que referencias están hechas en 
vidrio templado.

• Podrá identificar fácilmente las series templadas gracias 
al logotipo.

Los profesionales de la sumillería buscan 
copas que respondan a sus exigencias de 
perfección y refinamiento. Su deseo: Una mesa 
en su restaurante compuesta por artículos finos, 
ligeros y extremadamente transparentes.
Su exigencia profesional: un uso intensivo diario 
que reclama productos con una gran resistencia 
a los golpes y a los detergentes.
Para responder a este doble desafío de 
excelencia estética y de resistencia, el centro 
de investigación Arc, presenta una nueva 
generación de cristalino sin plomo: Krysta, el 
cristalino con un rendimiento excepcional.

KRYSTA

Visita nuestra web
www.chefsommelier.com

• Krysta posee un brillo extremo que dura en el tiempo. 
Tras 2000 ciclos en lavavajillas profesional, Krysta 
conserva su brillo y transparencia originales.

• Copas que aportan un toque único de brillo a sus 
mesas.

• Servicios con un brillo duradero que conservará 
durante más tiempo.Time

NORMAL GLASS

• Gracias a su formulación exclusiva, Krysta produce un 
sonido claro y puro en la tradición sonora del mejor 
cristalino.

• La seducción de Krysta: un brillo único asociado a una 
sonoridad singular para un placer sensorial perfecto.

• Krysta es el cristalino más puro y transparente del 
mercado.

• El perfecto control de su composición, la calidad de 
la arena utilizada y la fusión a muy alta temperatura 
garantizan a Krysta una transparencia perfecta.

• Las mesas destacan con el brillo de Krysta.

• El centro de investigación Arc ha elaborado un material 
sonoro superior, el Krysta, que combina una resistencia 
superior con una notable finura de cáliz.

• Mayor finura y resistencia: la innovación Krysta.
• La boca: para un espesor de 1 mm, KRYSTA es un 

30 % más resistente que el resto de vidrios sonoros 
superiores del mercado.

• El tallo: Sobre un tallo extra fino de aproximadamente 
6 mm de diámetro, Krysta garantiza una resistencia 
dos veces superior a la torsión manual en el secado.

• Ahorro en toda la cadena: menos roturas y hendiduras 
durante el transporte, el almacenamiento, el lavado   

       y el pulido.

Krysta ª

TimeTime
NORMAL GLASS



CRISTALERÍA

OENOLOGY 



Exaltation es una colección de copas de altas prestaciones técnicas y 
de diseño orgánico y estilizado que constata el buen hacer de la marca 
Chef & Sommelier.

EXALTATION

NOVEDAD

OENOLOGY

35 cl
Ref: 9420818
Ref: AIF Q0818
4/64
M: Ø 82 mm
H: 235 mm
P: 155 gr
29,50€

C6 COPAS

Tratamiento de la 
efervescencia: gracias a la 
“nucleación” en la base, la 
burbuja se mantiene activa 
por más tiempo.

Base del pie ancho y estilizado.

30 cl
Ref: 9421151
Ref: AIF Q1151
2/72
M: Ø 78 mm
H: 211 mm
P: 150 gr
26,30€

C6 COPAS

EXALTATION
OENOLOGY
NOVEDAD

Estrechamiento del cáliz
Nube gaseosa contenida en 
el vidrio del tallo, evitando 
la sensación de ardor en las 
fosas nasales.

*

75 cl
Ref: 5426939
Ref: AIF V6719
2/30
M: Ø 106 mm
H: 260 mm
P: 280 gr
36,30€

55 cl
Ref: 5426936
Ref: AIF V6189
2/48
M: Ø 96 mm
H: 239 mm
P: 240 gr
29,50€

38 cl
Ref: 5426938
Ref: AIF V6191
2/64
M: Ø 86 mm
H: 215 mm
P: 190 gr
24,30€

47 cl
Ref: 5426937
Ref: AIF V6190
2/48
M: Ø 91 mm
H: 227 mm
P: 210 gr
26,30€

C6 COPA C6 COPA C6 COPAC6 COPA
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* *

¡Un efecto  visual 
espectacular!

NOVEDAD NOVEDAD NOVEDAD NOVEDAD

Borde fino

Cámara aromática
Alto volumen de aire para el 
desarrollo de aromas.

Gran superficie de 
oxigenación. Las burbujas 
explotan en la superficie, 
liberando aromas.



EXALTATION

NOVEDAD

OENOLOGY

35 cl
Ref: 9420818
Ref: AIF Q0818
4/64
M: Ø 82 mm
H: 235 mm
P: 155 gr
29,50€

C6 COPAS

Tratamiento de la 
efervescencia: gracias a la 
“nucleación” en la base, la 
burbuja se mantiene activa 
por más tiempo.

Base del pie ancho y estilizado.

30 cl
Ref: 9421151
Ref: AIF Q1151
2/72
M: Ø 78 mm
H: 211 mm
P: 150 gr
26,30€

C6 COPAS

EXALTATION
OENOLOGY

Desarrollada en Krysta, un cristalino sonoro 
extra-resistente, diseñada pensando en 
las necesidades de los profesionales de la 
hostelería y restauración. Con un borde más 
estrecho para un mejor contacto con la boca,  
la parte superior de la copa apunta hacia 
arriba, lo que permite que el vino respire y los 
aromas afrutados y florales se concentren y 
expresen mejor.

Las copas flauta poseen un tratamiento láser 
“extendido”de última generación que permite 
el mantenimiento de la burbuja durante más 
tiempo. Mientras se libera la burbuja, una nube 
gaseosa se expande en nariz, lo que hace que 
la degustación de vinos espumosos sea aún 
más placentera.

NOVEDAD

Estrechamiento del cáliz
Nube gaseosa contenida en 
el vidrio del tallo, evitando 
la sensación de ardor en las 
fosas nasales.

*

75 cl
Ref: 5426939
Ref: AIF V6719
2/30
M: Ø 106 mm
H: 260 mm
P: 280 gr
36,30€

55 cl
Ref: 5426936
Ref: AIF V6189
2/48
M: Ø 96 mm
H: 239 mm
P: 240 gr
29,50€

38 cl
Ref: 5426938
Ref: AIF V6191
2/64
M: Ø 86 mm
H: 215 mm
P: 190 gr
24,30€

47 cl
Ref: 5426937
Ref: AIF V6190
2/48
M: Ø 91 mm
H: 227 mm
P: 210 gr
26,30€

C6 COPA C6 COPA C6 COPAC6 COPA
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* *

¡Un efecto  visual 
espectacular!

NOVEDAD NOVEDAD NOVEDAD NOVEDAD

Borde fino

Cámara aromática
Alto volumen de aire para el 
desarrollo de aromas.

Gran superficie de 
oxigenación. Las burbujas 
explotan en la superficie, 
liberando aromas.



OENOLOGYOENOLOGY
SYMETRIE

NOVEDAD

58 cl
Ref: 9428707
Ref: AIF Q8707
4/40
M: Ø 106 mm
H: 209 mm
P: 235 gr
26,90€

21 cl
Ref: 9431171
Ref: AIF V1171
4/32
M: Ø 114 mm
H: 179 mm
P: 168 gr
34,20€

45 cl
Ref: 9430391
Ref: AIF V0391
4/48
M: Ø 87 mm
H: 250 mm
P: 205 gr
26,40€

55 cl
Ref: 9432696
Ref: AIF V2696
2/48
M: Ø 92 mm
H: 260 mm
P: 215 gr
26,90€

35 cl
Ref: 9431483
Ref: AIF V1483
4/96
M: Ø 80 mm
H: 230 mm
P: 178 gr
26,20€

16 cl
Ref: 9431375
Ref: AIF V1375
4/96
M: Ø 65 mm
H: 198 mm
P: 127 gr
24,30€

21 cl
Ref: 9432697
Ref: AIF V2697
4/80
M: Ø 75 mm
H: 240 mm
P: 140 gr
26,90€

C6 COPA GIN C6 COPA COCKTAILC6 COPAC6 COPA C6 COPA C6 COPA FLAUTAC6 COPA FLAUTA
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SYMETRIE

NOVEDAD

OENOLOGY

*

*

*



OENOLOGYOENOLOGY
SYMETRIE

NOVEDAD

58 cl
Ref: 9428707
Ref: AIF Q8707
4/40
M: Ø 106 mm
H: 209 mm
P: 235 gr
26,90€

21 cl
Ref: 9431171
Ref: AIF V1171
4/32
M: Ø 114 mm
H: 179 mm
P: 168 gr
34,20€

45 cl
Ref: 9430391
Ref: AIF V0391
4/48
M: Ø 87 mm
H: 250 mm
P: 205 gr
26,40€

55 cl
Ref: 9432696
Ref: AIF V2696
2/48
M: Ø 92 mm
H: 260 mm
P: 215 gr
26,90€

35 cl
Ref: 9431483
Ref: AIF V1483
4/96
M: Ø 80 mm
H: 230 mm
P: 178 gr
26,20€

16 cl
Ref: 9431375
Ref: AIF V1375
4/96
M: Ø 65 mm
H: 198 mm
P: 127 gr
24,30€

21 cl
Ref: 9432697
Ref: AIF V2697
4/80
M: Ø 75 mm
H: 240 mm
P: 140 gr
26,90€

C6 COPA GIN C6 COPA COCKTAILC6 COPAC6 COPA C6 COPA C6 COPA FLAUTAC6 COPA FLAUTA

SY
M

E
T

R
IE

SYMETRIE
La colección Symetrie posee textura 
exterior con líneas simétricas que aportan 
a la cristalería, elegancia, diferenciación y 
tendencia. 

NOVEDAD

OENOLOGY

*

*

*



El ingenio en la forma de Macaron engrandece los matices del maridaje y del vino, 
haciendo realidad un mundo de sensaciones.
Cocreación de la agencia de diseño “The Sismo” y de los sumilleres más prestigiosos, 
Macaron sorprende por la audacia de su silueta.
El doble juego de cierre y apertura de su cáliz desvela la delicadeza y la sutileza de los 
vinos, así como una alianza “vino-comida” inolvidable.

MACARON
OENOLOGY

Boca de forma redondeada 
para adaptarse a los labios 
y ofrecer mayor comodidad 
durante la degustación.

Límite de capacidad 
fácilmente reconocible.

Cáliz alto y estrecho en la
parte superior para la 
concentración de los 
aromas.

2 cuerpos de diferentes 
tamaños que airearán el vino
permitiendo que afloren los
aromas nuevos volátiles.

Pie delicado con unión lisa. 

Base del pie extraplana que 
favorece la estabilidad y 
evita la retención del agua 
en el lavavajillas.

50 cl
Ref: 9129412
Ref: AIF L9412
4/48
M: Ø 100 mm
H: 215 mm
P: 167 gr
47,80€

C6 COPAS
40 cl
Ref: 9129267
Ref: AIF L9267
4/64
M: Ø 94 mm
H: 200 mm
P: 135 gr
46,50€

C6 COPAS
60 cl
Ref: 9129414
Ref: AIF L9414
2/40
M: Ø 105 mm
H: 235 mm
P: 195 gr
48,80€

C6 COPAS

➊

➋

Gran superficie de oxigenación (10% superior 
en promedio a una copa de degustación clásica) 
para una aireación perfecta de los vinos.

Una cámara aromática inédita: más ancha que 
alta y en forma de burbuja para una percepción 
menos fuerte pero más sutil de los aromas.

➊

➋
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MACARON
OENOLOGY



MACARON
OENOLOGY

Boca de forma redondeada 
para adaptarse a los labios 
y ofrecer mayor comodidad 
durante la degustación.

Límite de capacidad 
fácilmente reconocible.

Cáliz alto y estrecho en la
parte superior para la 
concentración de los 
aromas.

2 cuerpos de diferentes 
tamaños que airearán el vino
permitiendo que afloren los
aromas nuevos volátiles.

Pie delicado con unión lisa. 

Base del pie extraplana que 
favorece la estabilidad y 
evita la retención del agua 
en el lavavajillas.

50 cl
Ref: 9129412
Ref: AIF L9412
4/48
M: Ø 100 mm
H: 215 mm
P: 167 gr
47,80€

C6 COPAS
40 cl
Ref: 9129267
Ref: AIF L9267
4/64
M: Ø 94 mm
H: 200 mm
P: 135 gr
46,50€

C6 COPAS
60 cl
Ref: 9129414
Ref: AIF L9414
2/40
M: Ø 105 mm
H: 235 mm
P: 195 gr
48,80€

C6 COPAS

➊

➋

Gran superficie de oxigenación (10% superior 
en promedio a una copa de degustación clásica) 
para una aireación perfecta de los vinos.

Una cámara aromática inédita: más ancha que 
alta y en forma de burbuja para una percepción 
menos fuerte pero más sutil de los aromas.

➊

➋
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MACARON
OENOLOGY



Aúna resistencia y delicadeza para facilitar el servicio de mesa. El ángulo del 
cáliz crea un medidor natural que permite servir la cantidad exacta de vino, lo 
que hace que sea la colección perfecta para el servicio de vino por copas.

REVEAL’UP
OENOLOGY

21 cl
Ref: 9218907
Ref: AIF J8907
4/80
M: Ø 66 mm
H: 234 mm
P: 153 gr
27,80€

*
*

Chimenea aflautada para reducir la 
percepción alcohólica (en nariz) y la 
acidez (en boca).

Finura del borde  (0.9 -1mm).

Pie estirado 
sin uniones.

Gran cámara aromática que favorece 
el desarrollo de los aromas.

50 cl
Ref: 9218909
Ref: AIF N1738
2/30
M: Ø 97 mm
H: 247 mm
P: 199 gr
27,80€

SO
F

T

55 cl
Ref: 9219014
Ref: AIF J9014
4/32
M: Ø 110 mm
H: 236 mm
P: 200 gr
33,50€

IN
T

E
N

SE

40 cl
Ref: 9218743
Ref: AIF J8743
4/64
M: Ø 91 mm
H: 232 mm
P: 191 gr
27,80€

REVEAL’UP
OENOLOGY

C6 COPAS VINOC6 COPAS VINO C6 COPAS VINO C6 COPAS FLAUTA

*

Base del pie extraplana que favorece 
la estabilidad y evita la retención del 
agua en el lavavajillas.



REVEAL’UP
OENOLOGY

21 cl
Ref: 9218907
Ref: AIF J8907
4/80
M: Ø 66 mm
H: 234 mm
P: 153 gr
27,80€

*
*

Chimenea aflautada para reducir la 
percepción alcohólica (en nariz) y la 
acidez (en boca).

Finura del borde  (0.9 -1mm).

Pie estirado 
sin uniones.

Gran cámara aromática que favorece 
el desarrollo de los aromas.

50 cl
Ref: 9218909
Ref: AIF N1738
2/30
M: Ø 97 mm
H: 247 mm
P: 199 gr
27,80€

SO
F

T

55 cl
Ref: 9219014
Ref: AIF J9014
4/32
M: Ø 110 mm
H: 236 mm
P: 200 gr
33,50€

IN
T

E
N

SE

40 cl
Ref: 9218743
Ref: AIF J8743
4/64
M: Ø 91 mm
H: 232 mm
P: 191 gr
27,80€

REVEAL’UP
OENOLOGY

C6 COPAS VINOC6 COPAS VINO C6 COPAS VINO C6 COPAS FLAUTA

El krysta permite apreciar mejor el color, la profundidad y el 
brillo del vino. Con su perfecto equilibrio, Reveal’Up cumple 
todos los requisitos, incluso los más exigentes, de los 
profesionales de la hostelería. Las copas de forma Intense 
Intenso realzan la degustación de los vinos tintos jóvenes 
y maduros, mientras que las copas de forma Soft son más 
adecuadas para revelar la finura y el dulzor de los vinos 
afrutados, ya sean blancos o tintos.

*

Base del pie extraplana que favorece 
la estabilidad y evita la retención del 
agua en el lavavajillas.



SUBLYM
OENOLOGY



55 cl
Ref: 5426089
Ref: AIF V3604
2/48
M: Ø 92 mm
H: 260 mm
P: 215 gr
29,50€

55 cl
Ref: 5427259
Ref: AIF V8828
1/48
M: Ø 92 mm
H: 260 mm
P: 215 gr
23,00€

45 cl
Ref: 9301739
Ref: AIF N1739
2/48
M: Ø 87 mm
H: 201 mm
P: 196 gr
27,60€

45 cl
Ref: 5427262
Ref: AIF V8829
1/64
M: Ø 87 mm
H: 201 mm
P: 196 gr
22,10€

35 cl
Ref: 9122761
Ref: AIF L2761
4/64
M: Ø 80 mm
H: 230 mm
P: 175 gr
27,00€

35 cl
Ref: 5427261
Ref: AIF V8830
1/64
M: Ø 80 mm
H: 230 mm
P: 175 gr
21,50€

25 cl
Ref: 9122609
Ref: AIF L2609
4/80
M: Ø 72 mm
H: 207 mm
P: 175 gr
25,50€

21 cl
Ref: 9122762
Ref: AIF L2762
4/80
M: Ø 60 mm
H: 240 mm
P: 140 gr
28,30€

21 cl
Ref: 5427260
Ref: AIF V8831
1/100 
M: Ø 60 mm
H: 240 mm
P: 140 gr
22,10€

* *

60 cl
Ref: 9304742
Ref: AIF N4742
2/32
M: Ø 112 mm
H: 229 mm
P: 202 gr
31,80€

Finura de la boca (1.2 mm)
confort al contacto con los 
labios.

El perfil sigue unas perfectas 
líneas continuas 

Base ancha.
Mejor respiración del vino

Pie elegante y largo (7 mm) 

Perfecta unión entre cáliz y pie

Base del pie extraplana que 
favorece la estabilidad y 
evita la retención del agua 
en el lavavajillas.

SU
B

LY
M

SUBLYM
OENOLOGY

C6 COPAS C6 COPAS

C6 COPAS C6 COPASC6 COPAS C6 COPAS

C6 COPAS C6 COPAS FLAUTA C6 COPAS FLAUTA C6 COPAS BALON

Sublym, colección estética de pie alto y estilizado y 
dotada de la mejor “capacidad enológica”. Adecuada 
para restaurantes clásicos que buscan diferenciación y 
un toque “chic” para establecimientos de diseño.

*
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En el desarrollo y diseño de la colección Villeneuve intervienen chefs de reconocido prestigio 
a nivel mundial como Daniel Boulud, quien, desde sus restaurantes neoyorquinos asesora en el 
desarrollo de una colección única para el maridaje de un menú de tres estrellas.

VILLENEUVE
OENOLOGY

Borde fino para un contacto 
agradable con la lengua

Gran superficie de 
oxigenación para potenciar
la expansión de los aromas 
del vino

Base del pie ancha y plana, lo 
que potencia una experiencia 
en la degustación refinada.

63,5 cl
Ref: 5424607
Ref: AIF Q5373
1/20
M: Ø 105 mm
H: 227 mm
P: 212 gr
95,10€

53,5 cl
Ref: 5424605
Ref: AIF Q5374
1/32
M: Ø 90 mm
H: 248 mm
P: 213 gr
92,30€

VILLENEUVE
OENOLOGY

73 cl
Ref: 5424606
Ref: AIF Q5375
1/18
M: Ø 101 mm
H: 258 mm
P: 229 gr
97,00€

V
IL

L
E

N
E

U
V

E

47,5 cl
Ref: 5424608
Ref: AIF Q5376
1/32
M: Ø 87 mm
H: 228 mm
P: 177 gr
90,30€

26,5 cl
Ref: 5425146
Ref: AIF Q5372
1/36
M: Ø 86 mm
H: 201 mm
P: 162 gr
88,20€

Pie alto y estilizado, para 
aportar diseño y elegancia 
en la mesa.

C12 COPASC12 COPASC12 COPASC12 COPAS C12 COPAS

*

*



VILLENEUVE
OENOLOGY

Borde fino para un contacto 
agradable con la lengua

Gran superficie de 
oxigenación para potenciar
la expansión de los aromas 
del vino

Base del pie ancha y plana, lo 
que potencia una experiencia 
en la degustación refinada.

63,5 cl
Ref: 5424607
Ref: AIF Q5373
1/20
M: Ø 105 mm
H: 227 mm
P: 212 gr
95,10€

53,5 cl
Ref: 5424605
Ref: AIF Q5374
1/32
M: Ø 90 mm
H: 248 mm
P: 213 gr
92,30€

VILLENEUVE
OENOLOGY

La colección Villeneuve ha sido desarrollada 
pensando en la alta gastronomía. 
Por la forma de su cáliz, pie estilizado y base 
ancha, Chef & Sommelier vuelve a reinventar 
el servicio del vino con copas versátiles que 
se adaptan a la perfección al maridaje de 
restaurantes gastronómicos y de aquellos que 
buscan un servicio de vino único y basado en la 
excelencia.

73 cl
Ref: 5424606
Ref: AIF Q5375
1/18
M: Ø 101 mm
H: 258 mm
P: 229 gr
97,00€

V
IL

L
E

N
E

U
V

E

47,5 cl
Ref: 5424608
Ref: AIF Q5376
1/32
M: Ø 87 mm
H: 228 mm
P: 177 gr
90,30€

26,5 cl
Ref: 5425146
Ref: AIF Q5372
1/36
M: Ø 86 mm
H: 201 mm
P: 162 gr
88,20€

Pie alto y estilizado, para 
aportar diseño y elegancia 
en la mesa.

C12 COPASC12 COPASC12 COPASC12 COPAS C12 COPAS

*

*



Open Up es una línea de copas con un diseño contemporáneo y revolucionario, 
que garantiza un placer olfativo singular. Permite degustar todo tipo de 
vinos (de 1 a 3 años en el caso de los blancos y de 1 a 5 años en el de los 
tintos). Los diferentes modelos de la línea Open Up cubren la mayoría 
de las variedades mundiales.

OPEN UP
OENOLOGY

Extrema finura del 
borde (0,9 mm). 
Contacto agradable 
a los labios.

Base del pie extraplana que 
favorece la estabilidad y evita 
la retención del agua en el 
lavavajillas.

55 cl
Ref: 9261013
Ref: AIF U1013
4/40
M: Ø 107 mm
H: 233 mm
P: 207 gr
40,20€

C6 COPAS C6 COPAS
40 cl
Ref: 9261011
Ref: AIF U1011
4/64
M: Ø 91 mm
H: 231 mm
P: 198 gr
33,40€

47 cl
Ref: 9261012
Ref: AIF U1012
4/40
M: Ø 103 mm
H: 228 mm
P: 207 gr
33,40€

C6 COPAS

SO
F

T

Pie de la copa alargado 
líneas fluidas

35 cl
Ref: 9261041
Ref: AIF U1041
4/108
M: Ø 77 mm
H: 118 mm
P: 150 gr
23,10€

38 cl
Ref: 9261033
Ref: AIF U1033
4/96
M: Ø 93 mm
H: 94 mm
P: 155 gr
30,00€

C6 VASOS BAJOS
30 cl
Ref: 5424609
Ref: AIF V0828 
6/360
M: Ø 61,5 mm
H: 86 mm
P: 155 gr
9,80€

C2 VASOS BAJOS

C6 COPAS
37 cl
Ref: 9261010
Ref: AIF U1010
4/48
M: Ø 95 mm
H: 210 mm
P: 165 gr
33,40€

R
O

U
N

D

32 cl
Ref: 9261008
Ref: AIF U1008
4/80
M: Ø 87 mm
H: 180 mm
P: 130 gr
24,90€

C6 COPAS

P
R

O
 T

A
ST

IN
G

20 cl
Ref: 9261051
Ref: AIF U1051
4/80
M: Ø 74 mm
H: 234 mm
P: 161 gr
33,40€

C6 COPAS

*

F
L

U
T

E

39 cl
Ref: 9261059
Ref: AIF U1059 
4/60
M: Ø 104 mm
H: 132 mm
P: 168 gr
61,70€

C6 COPAS COÑAC

Parte superior de la 
copa redondeada 
para una perfecta 
concentración de 
los aromas.

TA
N

N
IC

16 cl
Ref: 9261062
Ref: AIF U1062
4/96
M: Ø 70 mm
H: 170 mm
P: 103 gr
54,70€

C6 COPAS

A
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C6 VASOS ALTOS

OPEN UP
OENOLOGY

*



OPEN UP
OENOLOGY

Extrema finura del 
borde (0,9 mm). 
Contacto agradable 
a los labios.

Base del pie extraplana que 
favorece la estabilidad y evita 
la retención del agua en el 
lavavajillas.

55 cl
Ref: 9261013
Ref: AIF U1013
4/40
M: Ø 107 mm
H: 233 mm
P: 207 gr
40,20€

C6 COPAS C6 COPAS
40 cl
Ref: 9261011
Ref: AIF U1011
4/64
M: Ø 91 mm
H: 231 mm
P: 198 gr
33,40€

47 cl
Ref: 9261012
Ref: AIF U1012
4/40
M: Ø 103 mm
H: 228 mm
P: 207 gr
33,40€

C6 COPAS

SO
F

T

Pie de la copa alargado 
líneas fluidas

35 cl
Ref: 9261041
Ref: AIF U1041
4/108
M: Ø 77 mm
H: 118 mm
P: 150 gr
23,10€

38 cl
Ref: 9261033
Ref: AIF U1033
4/96
M: Ø 93 mm
H: 94 mm
P: 155 gr
30,00€

C6 VASOS BAJOS
30 cl
Ref: 5424609
Ref: AIF V0828 
6/360
M: Ø 61,5 mm
H: 86 mm
P: 155 gr
9,80€

C2 VASOS BAJOS

C6 COPAS
37 cl
Ref: 9261010
Ref: AIF U1010
4/48
M: Ø 95 mm
H: 210 mm
P: 165 gr
33,40€

R
O

U
N

D

32 cl
Ref: 9261008
Ref: AIF U1008
4/80
M: Ø 87 mm
H: 180 mm
P: 130 gr
24,90€

C6 COPAS

P
R

O
 T

A
ST

IN
G

20 cl
Ref: 9261051
Ref: AIF U1051
4/80
M: Ø 74 mm
H: 234 mm
P: 161 gr
33,40€

C6 COPAS

*

F
L

U
T

E

39 cl
Ref: 9261059
Ref: AIF U1059 
4/60
M: Ø 104 mm
H: 132 mm
P: 168 gr
61,70€

C6 COPAS COÑAC

Parte superior de la 
copa redondeada 
para una perfecta 
concentración de 
los aromas.

TA
N

N
IC

16 cl
Ref: 9261062
Ref: AIF U1062
4/96
M: Ø 70 mm
H: 170 mm
P: 103 gr
54,70€

C6 COPAS
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C6 VASOS ALTOS

OPEN UP
OENOLOGY

La forma de las copas Open Up provoca un auténtico «efecto 
decantador», gracias a una oxigenación acelerada del vino. La 
parte convexa (1) permite desarrollar los aromas, que después 
se concentran en la parte cóncava (2).
Tras unos minutos en la copa, la percepción ácida del vino se 
atenúa y los taninos se suavizan, permitiendo así apreciar los 
vinos de media crianza e incluso vinos jóvenes.

*



OENOLOGY
EVIDENCE

Con su nueva colección Evidence de cristalería de mesa, destinada a bistrós, 
brasseries, bares e incluso empresas de catering, Chef&Sommelier desvela 
un diseño perfectamente equilibrado. Con su pie menos alargado y su 
cáliz anguloso, realzada por el brillo y la delicadeza de Krysta, la colección 
Evidence es la mezcla ideal de practicidad y calidad.



OENOLOGY

45 cl
Ref: 9432821
Ref: AIF V2821
4/64
M: Ø 84 mm
H: 209 mm
P: 190 gr
20,20€

35 cl
Ref: 9432620
Ref: AIF V2620
4/72
M: Ø 79 mm
H: 190 mm
P: 180 gr
18,80€

27 cl
Ref: 9432822
Ref: AIF V2822
4/80
M: Ø 73 mm
H: 180 mm
P: 140 gr
18,70€

16 cl
Ref: 9432823
Ref: AIF V2823
4/96
M: Ø 62 mm
H: 190 mm
P: 125 gr
19,40€

C6 COPA C6 COPA C6 COPA C6 COPA FLAUTA

E
V

ID
E

N
C

E

EVIDENCE
Las cuatro capacidades de las copas de esta 
colección permiten a los profesionales de la 
restauración servir vino, champán, prosecco y 
cerveza (especialmente con la de 45 cl) con eficacia 
y elegancia. Esta nueva gama es claramente la 
nueva baza para bares y restaurantes de ambiente 
relajado.

*

*



La colección Sequence es de un equilibrio exquisito. Su diseño generoso, fino y esbelto 
moderniza su clásico cáliz en forma de tulipán. Su pie proporcionado, no muy alto, 
destila elegancia y resulta práctico para restaurantes y bares de vinos y banquetes.

SEQUENCE
OENOLOGY

24 cl
Ref: 9313787
Ref: AIF P3787
4/80
M: Ø 70 mm
H: 235 mm
P: 155 gr
20,30€

Finura de la boca (1.2 mm)
confort al contacto con los 
labios.

El perfil sigue unas perfectas 
líneas continuas.

Base ancha.
Mejor respiración del vino.

Pie delicado con unión lisa 

Base del pie extraplana que 
favorece la estabilidad y 
evita la retención del agua 
en el lavavajillas.

17 cl
Ref: 9129947
Ref: AIF L9947
4/80
M: Ø 56 mm
H: 208 mm
P: 135 gr
19,20€

62 cl
Ref: 9309710
Ref: AIF N9710
4/48
M: Ø 95 mm
H: 235 mm
P: 205 gr
32,00€

35 cl
Ref: 9129948
Ref: AIF L9948
4/72
M: Ø 79 mm
H: 210 mm
P: 155 gr
21,00€

74 cl
Ref: 9129951
Ref: AIF L9951
2/48
M: Ø 100 mm
H: 235 mm
P: 200 gr
32,60€

55 cl
Ref: 9129950
Ref: AIF L9950
2/48
M: Ø 90 mm
H: 235 mm
P: 200 gr
23,40€

44 cl
Ref: 9129949
Ref: AIF L9949
2/48
M: Ø 87 mm
H: 227 mm
P: 177 gr
22,00€

C6 COPASC6 COPASC6 COPASC6 COPASC6 COPAS

* *

47 cl
Ref: 9309711
Ref: AIF N9711
4/80
M: Ø 86 mm
H: 180 mm
P: 163 gr
34,20€

SE
Q

U
E

N
C

E

SEQUENCE
OENOLOGY

C6 COPAS MULTIUSOSC6 COPAS FLAUTAC6 COPAS FLAUTA

*



SEQUENCE
OENOLOGY

24 cl
Ref: 9313787
Ref: AIF P3787
4/80
M: Ø 70 mm
H: 235 mm
P: 155 gr
20,30€

Finura de la boca (1.2 mm)
confort al contacto con los 
labios.

El perfil sigue unas perfectas 
líneas continuas.

Base ancha.
Mejor respiración del vino.

Pie delicado con unión lisa 

Base del pie extraplana que 
favorece la estabilidad y 
evita la retención del agua 
en el lavavajillas.

17 cl
Ref: 9129947
Ref: AIF L9947
4/80
M: Ø 56 mm
H: 208 mm
P: 135 gr
19,20€

62 cl
Ref: 9309710
Ref: AIF N9710
4/48
M: Ø 95 mm
H: 235 mm
P: 205 gr
32,00€

35 cl
Ref: 9129948
Ref: AIF L9948
4/72
M: Ø 79 mm
H: 210 mm
P: 155 gr
21,00€

74 cl
Ref: 9129951
Ref: AIF L9951
2/48
M: Ø 100 mm
H: 235 mm
P: 200 gr
32,60€

55 cl
Ref: 9129950
Ref: AIF L9950
2/48
M: Ø 90 mm
H: 235 mm
P: 200 gr
23,40€

44 cl
Ref: 9129949
Ref: AIF L9949
2/48
M: Ø 87 mm
H: 227 mm
P: 177 gr
22,00€

C6 COPASC6 COPASC6 COPASC6 COPASC6 COPAS

* *

47 cl
Ref: 9309711
Ref: AIF N9711
4/80
M: Ø 86 mm
H: 180 mm
P: 163 gr
34,20€

SE
Q

U
E

N
C

E

SEQUENCE
OENOLOGY

C6 COPAS MULTIUSOSC6 COPAS FLAUTAC6 COPAS FLAUTA

*

Con nueve capacidades, este servicio completo 
permite una degustación óptima de todos los 
vinos, cervezas y licores. Está fabricado en krysta, 
un material conocido por su brillo y transparencia 
duraderos.



Las nuevas líneas, Supreme y Abondant aportan tentencia, innovación, diseño y 
una alta capacidad para la sublimación de los mejores caldos, gracias a sus 
nuevas formas, estudiadas con los sumilleres más prestigiosos para aportar 
más valor a los caldos elaborados a partir de las mejores cepas del mundo.

CABERNET
OENOLOGY

CABERNET
OENOLOGY

62 cl
Ref: 9310035
Ref: AIF FJ035
2/48
M: Ø 95 mm
H: 240 mm
P: 253 gr
32,20€

47 cl
Ref: 9310036
Ref: AIF FJ036
2/64
M: Ø 87 mm
H: 216 mm
P: 216 gr
31,30€

70 cl
Ref: 9310037
Ref: AIF FJ037
2/36
M: Ø 110 mm
H: 220 mm
P: 256 gr
35,20€

Extrema finura del borde (1,2 mm)
Contacto agradable a los labios.

Base ancha.
Mejor respiración del vino.

Base del pie extraplana 
que favorece la estabilidad 
y evita la retención del 
agua en el lavavajillas.

50 cl
Ref: 9310038
Ref: AIF FJ038
2/60
M: Ø 100 mm
H: 201 mm
P: 217 gr
31,30€

Finura en la parte baja del cáliz. 

ABONDANTSUPREME
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TC6 COPAS C6 COPAS C6 COPAS C6 COPAS



CABERNET
OENOLOGY

CABERNET
OENOLOGY

62 cl
Ref: 9310035
Ref: AIF FJ035
2/48
M: Ø 95 mm
H: 240 mm
P: 253 gr
32,20€

47 cl
Ref: 9310036
Ref: AIF FJ036
2/64
M: Ø 87 mm
H: 216 mm
P: 216 gr
31,30€

70 cl
Ref: 9310037
Ref: AIF FJ037
2/36
M: Ø 110 mm
H: 220 mm
P: 256 gr
35,20€

Extrema finura del borde (1,2 mm)
Contacto agradable a los labios.

Base ancha.
Mejor respiración del vino.

Base del pie extraplana 
que favorece la estabilidad 
y evita la retención del 
agua en el lavavajillas.

50 cl
Ref: 9310038
Ref: AIF FJ038
2/60
M: Ø 100 mm
H: 201 mm
P: 217 gr
31,30€

Finura en la parte baja del cáliz. 

ABONDANTSUPREME

SU
P

R
E

M
E
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N
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N
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2 formas diferentes y complementarias 
específicas para enología, Supreme y 
Abondant.
Las formas ideales para complementar las 
colección Cabernet Tulip, para un servicio de 
vino cualitativo y completo.

C6 COPAS C6 COPAS C6 COPAS C6 COPAS



Cada momento de degustación encontrará la copa ideal en la línea Cabernet, 
una amplísima colección de copas diseñada para degustar los mejores vinos. 
Disponible en diferentes capacidades, presenta dos formas de copa: tulip y 
balón. Estas formas de corte fino permiten reflejar toda la sutilidad de 
los aromas y del sabor del vino.  

CABERNET
OENOLOGY



CABERNET
OENOLOGY

19 cl
Ref: 8853468
Ref: AIF 53468
4/120
M: Ø 66 mm
H: 165 mm
P: 140 gr
20,40€

30 cl
Ref: 9306831
Ref: AIF N6831
2/32
M: Ø 120 mm
H: 188 mm
P: 220 gr
47,90€

58 cl
Ref: 1121197
Ref: AIF 46888
4/48
M: Ø 95 mm
H: 230 mm
P: 225 gr
20,90€

58 cl
Ref: 5427253
Ref: AIF V8808
1/64
M: Ø 95 mm
H: 230 mm
P: 225 gr
19,30€

47 cl
Ref: 1121196
Ref: AIF 46961
4/64
M: Ø 90 mm
H: 220 mm
P: 200 gr
19,80€

47 cl
Ref: 5427250
Ref: AIF V8809
1/64
M: Ø 90 mm
H: 220 mm
P: 200 gr
17,40€

35 cl
Ref: 5427251
Ref: AIF V8810
1/105
M: Ø 81mm
H: 202 mm
P: 183 gr
16,20€

35 cl
Ref: 1121195
Ref: AIF 46973
4/72
M: Ø 81mm
H: 202 mm
P: 183 gr
19,60€

25 cl
Ref: 1121194
Ref: AIF 46978
4/80
M: Ø 72 mm
H: 180 mm
P: 145 gr
19,30€

12 cl
Ref: 8814798
Ref: AIF 14798
4/216
M: Ø 54 mm
H: 150 mm
P: 102 gr
20,00€

40 cl
Ref: 9293573
Ref: AIF G3573
4/72
M: Ø 80 mm
H: 170 mm
P: 190 gr
25,90€

7 cl
Ref: 9435794
Ref: AIF V5794
4/240
M: Ø 51 mm
H: 135 mm
P: 80 gr
25,00€

47 cl
Ref: 9293570
Ref: AIF G3570
4/72
M: Ø 85 mm
H: 195 mm
P: 231 gr
28,30€

58 cl
Ref: 1121192
Ref: AIF 47026
4/40
M: Ø 106 mm
H: 209 mm
P: 234 gr
24,20€

47 cl
Ref: 1121089
Ref: AIF 47017
4/48
M: Ø 100 mm
H: 196 mm
P: 190 gr
22,90€

35 cl
Ref: 1121199
Ref: AIF 47019
4/80
M: Ø 91 mm
H: 182 mm
P: 190 gr
20,60€

24 cl
Ref: 9270796
Ref: AIF D0796
4/80
M: Ø 70 mm
H: 235 mm
P: 141 gr
31,80€

*

16 cl
Ref: 1121771
Ref: AIF 48024
4/80
M: Ø 70 mm
H: 225 mm
P: 145 gr
18,90€

16 cl
Ref: 5427252
Ref: AIF V8811
1/1000
M: Ø 70 mm
H: 225 mm
P: 145 gr
15,60€

*

*

30 cl
Ref: 9306815
Ref: AIF N6815
2/40
M: Ø 120 mm
H: 170 mm
P: 175 gr
35,20€

*

70 cl
Ref: 1121193
Ref: AIF 46981
4/32
M: Ø 115 mm
H: 221 mm
P: 270 gr
32,00€

75 cl
Ref: 9270795
Ref: AIF D0795
2/30
M: Ø 101 mm
H: 255 mm
P: 229 gr
35,20€

21 cl
Ref: 9306887
Ref: AIF N6887
2/40
M: Ø 116 mm
H: 172 mm
P: 215 gr
44,10€
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CABERNET

C6 COPAS COCKTAIL

C6 COPASC6 COPAS

C6 COPAS C6 COPAS C6 COPAS C6 COPAS C6 COPAS

C6 COPAS

C6 COPAS

C6 COPAS C6 COPAS

C6 COPAS C6 COPAS C6 COPAS C6 COPAS FLAUTA C6 COPAS FLAUTA

C6 COPAS FLAUTA C6 COPAS CAVA C6 COPAS COCKTAIL C6 COPAS CERVEZA C6 COPAS CERVEZA

C6 COPAS VODKA

OENOLOGY

35 cl
Ref: 9214587
Ref: AIF J4587
4/72
M: Ø 81 mm
H: 202 mm
P: 183 gr
31,40€

IN

DICADOR COPA
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NOVEDAD NOVEDAD
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Cada momento de degustación encontrará la copa ideal en la línea Cabernet, 
una amplísima colección de copas diseñada para degustar los mejores vinos. 
Estas formas de corte fino permiten reflejar toda la sutilidad de los 
aromas y del sabor. Basta llenar hasta el ángulo para obtener el grado perfecto 
de oxigenación necesario para el vino.  

CABERNET
VINOS JÓVENES

OENOLOGY

Extrema finura del borde (1.2 mm). 
Contacto agradable a los labios.

Base del pie extraplana que 
favorece la estabilidad y 
evita la retención del agua 
en el lavavajillas.

Amplia superficie de 
oxigenación que favorece 
el desarrollo de los 
aromas.

35 cl
Ref: 9222788
Ref: AIF E2788
4/64
M: Ø 90 mm
H: 200 mm
P: 163 gr
19,70€

40 cl
Ref: 9128110
Ref: AIF L8110
4/108
M: Ø 77 mm
H: 130 mm
P: 240 gr
21,80€

Parte superior de la copa 
redondeada para una perfecta 
concentración de los aromas.

58 cl
Ref: 9222789
Ref: AIF E2789
4/40
M: Ø 100 mm
H: 229 mm
P: 201 gr
26,00€

47 cl
Ref: 9222790
Ref: AIF E2790
4/48
M: Ø 97 mm
H: 210 mm
P: 190 gr
21,00€

35 cl
Ref: 9293367
Ref: AIF G3367
4/120
M: Ø 94 mm
H: 83 mm
P: 225 gr
16,30€

38 cl
Ref: 9293368
Ref: AIF G3368
4/96
M: Ø 88 mm
H: 110 mm
P: 220 gr
16,70€
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CABERNET 
VINOS JÓVENES

OENOLOGY

45 cl
Ref: 9122356
Ref: AIF L2356
4/120
M: Ø 77 mm
H: 160 mm
P: 250 gr
25,00€

C6 VASOS ALTOS

C6 COPAS C6 COPAS

C6 VASOS ALTOS C6 VASOS ALTOS

C6 COPAS

C6 VASOS BAJOS
38 cl
Ref: 5427258
Ref: AIF V8833
1/128
M: Ø 88 mm
H: 110 mm
P: 220 gr
12,90€

C6 VASOS ALTOS

E
C

O
 P

AC
K

L
IM

A

NOVEDAD



CABERNET
VINOS JÓVENES

OENOLOGY

Extrema finura del borde (1.2 mm). 
Contacto agradable a los labios.

Base del pie extraplana que 
favorece la estabilidad y 
evita la retención del agua 
en el lavavajillas.

Amplia superficie de 
oxigenación que favorece 
el desarrollo de los 
aromas.

35 cl
Ref: 9222788
Ref: AIF E2788
4/64
M: Ø 90 mm
H: 200 mm
P: 163 gr
19,70€

40 cl
Ref: 9128110
Ref: AIF L8110
4/108
M: Ø 77 mm
H: 130 mm
P: 240 gr
21,80€

Parte superior de la copa 
redondeada para una perfecta 
concentración de los aromas.

58 cl
Ref: 9222789
Ref: AIF E2789
4/40
M: Ø 100 mm
H: 229 mm
P: 201 gr
26,00€

47 cl
Ref: 9222790
Ref: AIF E2790
4/48
M: Ø 97 mm
H: 210 mm
P: 190 gr
21,00€

35 cl
Ref: 9293367
Ref: AIF G3367
4/120
M: Ø 94 mm
H: 83 mm
P: 225 gr
16,30€

38 cl
Ref: 9293368
Ref: AIF G3368
4/96
M: Ø 88 mm
H: 110 mm
P: 220 gr
16,70€
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CABERNET 
VINOS JÓVENES

OENOLOGY

45 cl
Ref: 9122356
Ref: AIF L2356
4/120
M: Ø 77 mm
H: 160 mm
P: 250 gr
25,00€

C6 VASOS ALTOS

C6 COPAS C6 COPAS

C6 VASOS ALTOS C6 VASOS ALTOS

C6 COPAS

C6 VASOS BAJOS
38 cl
Ref: 5427258
Ref: AIF V8833
1/128
M: Ø 88 mm
H: 110 mm
P: 220 gr
12,90€

C6 VASOS ALTOS
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SENSATION
EXALT

OENOLOGY

Extrema finura del borde 1,2 mm
Contacto agradable a los labios.

Base del pie extraplana que 
favorece la estabilidad y evita 
la retención del agua en el 
lavavajillas.

31 cl
Ref: 9293666
Ref: AIF G3666
4/160
M: Ø 84 mm
H: 83 mm
P: 253 gr
19,20€

33 cl
Ref: 9293674
Ref: AIF G3674
4/120
M: Ø 69 mm
H: 126 mm
P: 237 gr
16,40€

22 cl
Ref: 9293658
Ref: AIF G3658
4/192
M: Ø 61 mm
H: 111 mm
P: 186 gr
13,70€

41 cl
Ref: 9227695
Ref: AIF E7695
4/64
M: Ø 86 mm
H: 205 mm
P: 266 gr
25,70€

41 cl
Ref: 5427255
Ref: AIF V8825
1/
M: Ø 86 mm
H: 205 mm
P: 266 gr
21,90€

C6 COPAS C6 COPAS
31 cl
Ref: 9227696
Ref: AIF E7696
4/72
M: Ø 80 mm
H: 195 mm
P: 218 gr
22,30€

C6 COPAS

37 cl
Ref: 9122370
Ref: AIF L2370
4/120
M: Ø 93 mm
H: 87 mm
P: 376 gr
23,70€

31 cl
Ref: 5427256
Ref: AIF V8826
1/
M: Ø 80 mm
H: 195 mm
P: 218 gr
20,80€

C6 COPAS

20 cl
Ref: 9227698
Ref: AIF E7698
4/100
M: Ø 70 mm
H: 180 mm
P: 159 gr
21,30€

C6 COPAS

19 cl
Ref: 9227700
Ref: AIF E7700
4/80
M: Ø 70 mm
H: 210 mm
P: 169 gr
23,10€

19 cl
Ref: 5427254
Ref: AIF V8827
1/100
M: Ø 70 mm
H: 210 mm
P: 169 gr
19,50€

C6 COPAS FLAUTA C6 COPAS FLAUTA

* *

Parte superior de la copa 
redondeada para una perfecta 
concentración de los aromas.

Pie estirado
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25 cl
Ref: 9227697
Ref: AIF E7697
4/100
M: Ø 74 mm
H: 185 mm
P: 104 gr
21,50€

C6 COPAS

SENSATION
EXALT

OENOLOGY

C6 VASOS ALTOS C6 VASOS ALTOS C6 VASOS BAJOS C6 VASOS BAJOS

*

NOVEDAD NOVEDAD



SENSATION
EXALT

OENOLOGY

Extrema finura del borde 1,2 mm
Contacto agradable a los labios.

Base del pie extraplana que 
favorece la estabilidad y evita 
la retención del agua en el 
lavavajillas.

31 cl
Ref: 9293666
Ref: AIF G3666
4/160
M: Ø 84 mm
H: 83 mm
P: 253 gr
19,20€

33 cl
Ref: 9293674
Ref: AIF G3674
4/120
M: Ø 69 mm
H: 126 mm
P: 237 gr
16,40€

22 cl
Ref: 9293658
Ref: AIF G3658
4/192
M: Ø 61 mm
H: 111 mm
P: 186 gr
13,70€

41 cl
Ref: 9227695
Ref: AIF E7695
4/64
M: Ø 86 mm
H: 205 mm
P: 266 gr
25,70€

41 cl
Ref: 5427255
Ref: AIF V8825
1/
M: Ø 86 mm
H: 205 mm
P: 266 gr
21,90€

C6 COPAS C6 COPAS
31 cl
Ref: 9227696
Ref: AIF E7696
4/72
M: Ø 80 mm
H: 195 mm
P: 218 gr
22,30€

C6 COPAS

37 cl
Ref: 9122370
Ref: AIF L2370
4/120
M: Ø 93 mm
H: 87 mm
P: 376 gr
23,70€

31 cl
Ref: 5427256
Ref: AIF V8826
1/
M: Ø 80 mm
H: 195 mm
P: 218 gr
20,80€

C6 COPAS

20 cl
Ref: 9227698
Ref: AIF E7698
4/100
M: Ø 70 mm
H: 180 mm
P: 159 gr
21,30€

C6 COPAS

19 cl
Ref: 9227700
Ref: AIF E7700
4/80
M: Ø 70 mm
H: 210 mm
P: 169 gr
23,10€

19 cl
Ref: 5427254
Ref: AIF V8827
1/100
M: Ø 70 mm
H: 210 mm
P: 169 gr
19,50€

C6 COPAS FLAUTA C6 COPAS FLAUTA

* *

Parte superior de la copa 
redondeada para una perfecta 
concentración de los aromas.

Pie estirado
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25 cl
Ref: 9227697
Ref: AIF E7697
4/100
M: Ø 74 mm
H: 185 mm
P: 104 gr
21,50€

C6 COPAS

SENSATION
EXALT

OENOLOGY

C6 VASOS ALTOS C6 VASOS ALTOS C6 VASOS BAJOS C6 VASOS BAJOS

Alianza entre el perfil perfecto y la resistencia increíble…
Armonía de las líneas continuas y elegantes permite a los amantes 
de la enología vivir un momento de degustación privilegiado.

*

NOVEDAD NOVEDAD



DISTINCTION
OENOLOGY



23 cl
Ref: 5425143
Ref: AIF Q9080
4/80
M: Ø 70 mm
H: 233 mm
P: 130 gr
21,00€

C6 COPAS FLAUTA

D
IS

T
IN

C
T

IO
N

28 cl
Ref: 5425697
Ref: AIF Q8990
4/64
M: Ø 83 mm
H: 207 mm
P: 150 gr
21,00€

38 cl
Ref: 5425696
Ref: AIF Q9062
4/64
M: Ø 91 mm
H: 220 mm
P: 175 gr
22,10€

47 cl
Ref: 5425695
Ref: AIF Q9064
4/48
M: Ø 96 mm
H: 233 mm
P: 182 gr
24,10€

C6 COPASC6 COPASC6 COPAS

Borde fino, confort al contacto 
con los labios.

Gran superficie de oxigenación 
para potenciar la expansión de los 
aromas del cava, champagnes y 
espumosos.

Base del pie ancha y plana, lo que 
potencia una experiencia en la 
degustación refinada.

DISTINCTION
OENOLOGY

Forma angulosa y especial finura y transparencia 
para una nueva colección que aparece en el 
mercado para potenciar el valor de los grandes 
vino.

Forma angulosa.

*

*



CHAMPÁN
COPAS DE MESA

21 cl
Ref: 9122762
Ref: AIF L2762
4/80
M: Ø 60 mm
H: 240 mm
P: 140 gr
28,30€

17 cl
Ref: 9129947
Ref: AIF L9947
4/80
M: Ø 56 mm
H: 208 mm
P: 135 gr
19,20€

19 cl
Ref: 9227700
Ref: AIF E7700
4/80
M: Ø 70 mm
H: 210 mm
P: 165 gr
23,10€

23 cl
Ref: 5425143
Ref: AIF Q9080
4/80
M: Ø 70 mm
H: 233 mm
P: 130 gr
21,00€

21 cl
Ref: 9218907
Ref: AIF J8907
4/80
M: Ø 70 mm
H: 234 mm
P: 145 gr
27,80€

20 cl
Ref: 9261051
Ref: AIF U1051
4/80
M: Ø 74 mm
H: 234 mm
P: 161 gr
33,40€

C6 COPAS FLAUTA C6 COPAS FLAUTA

C6 COPAS FLAUTA

C6 COPAS FLAUTA C6 COPAS FLAUTA

C6 COPAS CHAMPÁN C6 COPAS FLAUTA

C6 COPAS FLAUTA C6 COPAS FLAUTA C6 COPAS FLAUTA
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24 cl
Ref: 9270796
Ref: AIF D0796
4/80
M: Ø 70 mm
H: 235 mm
P: 130 gr
31,80€

16 cl
Ref: 1121771
Ref: AIF 48024
4/80
M: Ø 70 mm
H: 225 mm
P: 130 gr
18,90€

30 cl
Ref: 9306815
Ref: AIF N6815
2/40
M: Ø 120 mm
H: 170 mm
P: 175 gr
25,20€

SE
N

SA
T

IO
N

NOVEDAD

16 cl
Ref: 9431375
Ref: AIF V1375
4/96
M: Ø 65 mm
H: 198 mm
P: 127 gr
24,30€

C6 COPA FLAUTA

NOVEDAD

21 cl
Ref: 9432697
Ref: AIF V2697
4/80
M: Ø 75 mm
H: 240 mm
P: 140 gr
26,90€

C6 COPA FLAUTA

NOVEDAD

16 cl
Ref: 9432823
Ref: AIF V2823
4/96
M: Ø 63 mm
H: 190 mm
P: 140 gr
19,40€

NOVEDAD

35 cl
Ref: 9420818
Ref: AIF Q0818
4/64
M: Ø 82 mm
H: 235 mm
P: 155 gr
29,50€

C6 COPAS
30 cl
Ref: 9421151
Ref: AIF Q1151
2/72
M: Ø 78 mm
H: 211 mm
P: 150 gr
26,30€

C6 COPAS
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16 cl
Ref: 9211478
Ref: AIF J1478
4/96
M: Ø 65 mm
H: 198 mm
P: 116 gr
28,90€

17 cl
Ref: 1031135
Ref: AIF 37298
4/72
M: Ø 55 mm
H: 175 mm
P: 115 gr
77,30€

21 cl
Ref: 9128941
Ref: AIF L8941
4/64
M: Ø 83 mm
H: 192 mm
P: 120 gr
29,60€

9,5 cl
Ref: 9208466
Ref: AIF H8466
4/180
M: Ø 56 mm
H: 171 mm
P: 76 gr
28,70€

23 cl
Ref: 9305082
Ref: AIF N5082
4/80
M: Ø 72 mm 
H: 218 mm
P: 137 gr
23,50€

17 cl
Ref: 1121302
Ref: AIF 27810
4/80
M: Ø 50 mm
H: 170 mm
P: 118 gr
49,40€

15 cl
Ref: 9214167
Ref: AIF J4167
1/180
M: Ø 61 mm
H: 196 mm
P: 129 gr
18,20€

19 cl
Ref: 9121351
Ref: AIF L1351
4/80
M: Ø 55 mm
H: 225 mm
P: 140 gr
20,90€
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16 cl
Ref: 9202090
Ref: AIF H2090
4/96
M: Ø 55 mm
H: 224 mm
P: 130 gr
35,90€
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15 cl
Ref: 1031123
Ref: AIF 13515
4/72
M: Ø 53 mm
H: 173 mm
P: 166 gr
92,00€

N
O

R
M

A
N

D
I

C6 COPAS FLAUTA C6 COPAS FLAUTA C6 COPAS FLAUTA C6 COPAS FLAUTA C6 COPAS FLAUTA

CHAMPÁN
COPAS DE MESA

C12 COPAS FLAUTAC12 COPAS FLAUTAC6 COPAS FLAUTA C6 COPAS FLAUTA C6 COPAS FLAUTA

18 cl
Ref: 5426290
Ref: AIF V3226
4/120
M: Ø 160 mm
H: 63 mm
P: 120 gr
20,70€

C6 COPAS FLAUTA 

NOVEDAD



CHAMPÁN
COPAS DE MESA

21 cl
Ref: 9122762
Ref: AIF L2762
4/80
M: Ø 60 mm
H: 240 mm
P: 140 gr
28,30€

17 cl
Ref: 9129947
Ref: AIF L9947
4/80
M: Ø 56 mm
H: 208 mm
P: 135 gr
19,20€

19 cl
Ref: 9227700
Ref: AIF E7700
4/80
M: Ø 70 mm
H: 210 mm
P: 165 gr
23,10€

23 cl
Ref: 5425143
Ref: AIF Q9080
4/80
M: Ø 70 mm
H: 233 mm
P: 130 gr
21,00€

21 cl
Ref: 9218907
Ref: AIF J8907
4/80
M: Ø 70 mm
H: 234 mm
P: 145 gr
27,80€

20 cl
Ref: 9261051
Ref: AIF U1051
4/80
M: Ø 74 mm
H: 234 mm
P: 161 gr
33,40€

C6 COPAS FLAUTA C6 COPAS FLAUTA

C6 COPAS FLAUTA

C6 COPAS FLAUTA C6 COPAS FLAUTA

C6 COPAS CHAMPÁN C6 COPAS FLAUTA

C6 COPAS FLAUTA C6 COPAS FLAUTA C6 COPAS FLAUTA
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24 cl
Ref: 9270796
Ref: AIF D0796
4/80
M: Ø 70 mm
H: 235 mm
P: 130 gr
31,80€

16 cl
Ref: 1121771
Ref: AIF 48024
4/80
M: Ø 70 mm
H: 225 mm
P: 130 gr
18,90€

30 cl
Ref: 9306815
Ref: AIF N6815
2/40
M: Ø 120 mm
H: 170 mm
P: 175 gr
25,20€

SE
N

SA
T

IO
N

NOVEDAD

16 cl
Ref: 9431375
Ref: AIF V1375
4/96
M: Ø 65 mm
H: 198 mm
P: 127 gr
24,30€

C6 COPA FLAUTA

NOVEDAD

21 cl
Ref: 9432697
Ref: AIF V2697
4/80
M: Ø 75 mm
H: 240 mm
P: 140 gr
26,90€

C6 COPA FLAUTA

NOVEDAD

16 cl
Ref: 9432823
Ref: AIF V2823
4/96
M: Ø 63 mm
H: 190 mm
P: 140 gr
19,40€

NOVEDAD

35 cl
Ref: 9420818
Ref: AIF Q0818
4/64
M: Ø 82 mm
H: 235 mm
P: 155 gr
29,50€

C6 COPAS
30 cl
Ref: 9421151
Ref: AIF Q1151
2/72
M: Ø 78 mm
H: 211 mm
P: 150 gr
26,30€

C6 COPAS

E
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E

16 cl
Ref: 9211478
Ref: AIF J1478
4/96
M: Ø 65 mm
H: 198 mm
P: 116 gr
28,90€

17 cl
Ref: 1031135
Ref: AIF 37298
4/72
M: Ø 55 mm
H: 175 mm
P: 115 gr
77,30€

21 cl
Ref: 9128941
Ref: AIF L8941
4/64
M: Ø 83 mm
H: 192 mm
P: 120 gr
29,60€

9,5 cl
Ref: 9208466
Ref: AIF H8466
4/180
M: Ø 56 mm
H: 171 mm
P: 76 gr
28,70€

23 cl
Ref: 9305082
Ref: AIF N5082
4/80
M: Ø 72 mm 
H: 218 mm
P: 137 gr
23,50€

17 cl
Ref: 1121302
Ref: AIF 27810
4/80
M: Ø 50 mm
H: 170 mm
P: 118 gr
49,40€

15 cl
Ref: 9214167
Ref: AIF J4167
1/180
M: Ø 61 mm
H: 196 mm
P: 129 gr
18,20€

19 cl
Ref: 9121351
Ref: AIF L1351
4/80
M: Ø 55 mm
H: 225 mm
P: 140 gr
20,90€
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16 cl
Ref: 9202090
Ref: AIF H2090
4/96
M: Ø 55 mm
H: 224 mm
P: 130 gr
35,90€
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15 cl
Ref: 1031123
Ref: AIF 13515
4/72
M: Ø 53 mm
H: 173 mm
P: 166 gr
92,00€
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D
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C6 COPAS FLAUTA C6 COPAS FLAUTA C6 COPAS FLAUTA C6 COPAS FLAUTA C6 COPAS FLAUTA

CHAMPÁN
COPAS DE MESA

C12 COPAS FLAUTAC12 COPAS FLAUTAC6 COPAS FLAUTA C6 COPAS FLAUTA C6 COPAS FLAUTA

18 cl
Ref: 5426290
Ref: AIF V3226
4/120
M: Ø 160 mm
H: 63 mm
P: 120 gr
20,70€

C6 COPAS FLAUTA 

NOVEDAD



CRISTALERÍA

COPAS Y VASOS
36 cl
Ref: 9423478
Ref: AIF Q3478
4/144
M: Ø 81 mm
H: 101 mm
P: 165 gr
31,40€

36 cl
Ref: 9423215
Ref: AIF Q3215
4/144
M: Ø 81 mm
H: 101 mm
P: 165 gr
31,40€

PRIMARY 
HANDCRAFT

VASOS

H
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D
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R

A
F

T
P

R
IM

A
R

Y C6 VASOS ALTOS C6 VASOS ALTOS

* Aguantan más de 2000 ciclos de 
lavado industrial sin perdida de color.



CRISTALERÍA

COPAS Y VASOS
36 cl
Ref: 9423478
Ref: AIF Q3478
4/144
M: Ø 81 mm
H: 101 mm
P: 165 gr
31,40€

36 cl
Ref: 9423215
Ref: AIF Q3215
4/144
M: Ø 81 mm
H: 101 mm
P: 165 gr
31,40€

PRIMARY 
HANDCRAFT

VASOS

El encanto de los vasos hechos a mano, con un efecto mate 
rugoso pero con la forma y la resistencia de la tradicional y 
exitosa colección Primary de Chef & Sommelier.
Desarrollados en Krysta.
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F

T
P

R
IM

A
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Y C6 VASOS ALTOS C6 VASOS ALTOS

* Aguantan más de 2000 ciclos de 
lavado industrial sin perdida de color.



PRIMARY
ESMERALDA / JADE 

NOVEDAD

VASOS

36 cl
Ref: 9433051
Ref: AIF V3051
4/144
M: Ø 81 mm
H: 101 mm
P: 153 gr
34,40€

36 cl
Ref: 9433052
Ref: AIF V3052
4/144
M: Ø 81 mm
H: 101 mm
P: 153 gr
34,40€

PRIMARY 
ESMERALDA / JADE

VASOS

E
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R
YC6 VASOS ALTOS C6 VASOS ALTOS

* Aguantan más de 2000 ciclos de 
lavado industrial sin perdida de color.

NOVEDAD



PRIMARY
ESMERALDA / JADE 

NOVEDAD

VASOS

36 cl
Ref: 9433051
Ref: AIF V3051
4/144
M: Ø 81 mm
H: 101 mm
P: 153 gr
34,40€

36 cl
Ref: 9433052
Ref: AIF V3052
4/144
M: Ø 81 mm
H: 101 mm
P: 153 gr
34,40€

PRIMARY 
ESMERALDA / JADE

VASOS

Nuevos colores tendencia pero con la forma y la resistencia de 
la tradicional y exitosa colección Primary de Chef & Sommelier.
Desarrollados en Krysta.
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* Aguantan más de 2000 ciclos de 
lavado industrial sin perdida de color.

NOVEDAD



PRIMARY
BLACK / WHITE 

NOVEDAD

VASOS

44 cl
Ref: 9293323
Ref: AIF G3323
4/96
M: Ø 87 mm
H: 110 mm
P: 148 gr
18,50€

C6 VASOS
44 cl
Ref: 5427257
Ref: AIF V8832
1/112
M: Ø 87 mm
H: 110 mm
P: 148 gr
14,30€

C6 VASOS
36 cl
Ref: 9293322
Ref: AIF G3322
4/144
M: Ø 81 mm
H: 102 mm
P: 153 gr
18,30€

C6 VASOS C6 VASOS
27 cl
Ref: 9290036
AIF G0036
4/144
M: Ø 74 mm
H: 93 mm
P: 122 gr
18,20€

40 cl
Ref: 9128677
Ref: AIF L8677
4/120
M: Ø 76 mm
H: 127 mm
P: 150 gr
18,40€

C6 VASOS ALTOS

* Aguantan más de 2000 ciclos de 
lavado industrial sin perdida de color.

36 cl
Ref: 9129407
Ref: AIF L9407
4/144
M: Ø 81 mm
H: 102 mm
P: 153 gr
34,40€

C6 VASOS ALTOS
36 cl
Ref: 9129406
Ref: AIF L9406
4/144
M: Ø 81 mm
H: 102 mm
P: 153 gr
34,40€

C6 VASOS ALTOS
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VASOS
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NOVEDAD



PRIMARY
BLACK / WHITE 

NOVEDAD

VASOS

44 cl
Ref: 9293323
Ref: AIF G3323
4/96
M: Ø 87 mm
H: 110 mm
P: 148 gr
18,50€

C6 VASOS
44 cl
Ref: 5427257
Ref: AIF V8832
1/112
M: Ø 87 mm
H: 110 mm
P: 148 gr
14,30€

C6 VASOS
36 cl
Ref: 9293322
Ref: AIF G3322
4/144
M: Ø 81 mm
H: 102 mm
P: 153 gr
18,30€

C6 VASOS C6 VASOS
27 cl
Ref: 9290036
AIF G0036
4/144
M: Ø 74 mm
H: 93 mm
P: 122 gr
18,20€

40 cl
Ref: 9128677
Ref: AIF L8677
4/120
M: Ø 76 mm
H: 127 mm
P: 150 gr
18,40€

C6 VASOS ALTOS

* Aguantan más de 2000 ciclos de 
lavado industrial sin perdida de color.

36 cl
Ref: 9129407
Ref: AIF L9407
4/144
M: Ø 81 mm
H: 102 mm
P: 153 gr
34,40€

C6 VASOS ALTOS
36 cl
Ref: 9129406
Ref: AIF L9406
4/144
M: Ø 81 mm
H: 102 mm
P: 153 gr
34,40€

C6 VASOS ALTOS
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PRIMARY 
VASOS

Los vasos de la colección Primary, dotados de un brillo sin igual, 
hacen gala de su delicadeza y de las redondeces típicas de la 
forma tulipa. En sus mesas, imponen su sello contemporáneo 
para el servicio de aguas y refrescos. 
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NOVEDAD



ABSOLUTY

NOVEDAD

VASOS

37 cl
Ref: 9429216
Ref: AIF Q9216
4/108
M: Ø 79 mm
H: 119 mm
P: 190 gr
21,70€

45 cl
Ref: 9429217
Ref: AIF Q9217
4/96
M: Ø 84 mm
H: 127 mm
P: 220 gr
22,80€

A
B

SO
L

U
T

Y

ABSOLUTY

NOVEDAD

VASOS

C6 VASOS ALTOS C6 VASOS ALTOS
32 cl
Ref: 9429214
Ref: AIF Q9214
4/128
M: Ø 85 mm
H: 91 mm
P: 175 gr
21,60€

25 cl
Ref: 9429215
Ref: AIF Q9215
4/180
M: Ø 78 mm
H: 85 mm
P: 150 gr
21,20€

C6 VASOS BAJOS C6 VASOS BAJOS



ABSOLUTY

NOVEDAD

VASOS

37 cl
Ref: 9429216
Ref: AIF Q9216
4/108
M: Ø 79 mm
H: 119 mm
P: 190 gr
21,70€

45 cl
Ref: 9429217
Ref: AIF Q9217
4/96
M: Ø 84 mm
H: 127 mm
P: 220 gr
22,80€

A
B

SO
L

U
T

Y

ABSOLUTY
Desarrollados en Krysta, vidrio cristalino de alta 
transparencia y resistencia, la colección de vasos 
Absoluty destaca por su elegancia y su diseño 
vanguardista.

NOVEDAD

VASOS

C6 VASOS ALTOS C6 VASOS ALTOS
32 cl
Ref: 9429214
Ref: AIF Q9214
4/128
M: Ø 85 mm
H: 91 mm
P: 175 gr
21,60€

25 cl
Ref: 9429215
Ref: AIF Q9215
4/180
M: Ø 78 mm
H: 85 mm
P: 150 gr
21,20€

C6 VASOS BAJOS C6 VASOS BAJOS



45 cl
Ref: 9122356
Ref: AIF L2356
4/120
M: Ø 77 mm
H: 160 mm
P: 250 gr
25,00€

L
IM

A

40 cl
Ref: 9128110
Ref: AIF L8110
4/108
M: Ø 77 mm
H: 130 mm
P: 240 gr
21,80€

35 cl
Ref: 9293367
Ref: AIF G3367
4/120
M: Ø 94 mm
H: 83 mm
P: 225 gr
16,30€

38 cl
Ref: 9293368
Ref: AIF G3368
4/96
M: Ø 88 mm
H: 110 mm
P: 220 gr
16,70€

LIMA 
VASOS

C6 VASOS ALTOS C6 VASOS ALTOS C6 VASOS ALTOS C6 VASOS BAJOS

Vaso moderno y elegante con formas originales que dan 
un toque de distinción a la mesa para el servicio de aguas y 
refrescos. Están dotados de un brillo excepcional que 
no pasa desapercibido.

38 cl
Ref: 5427258
Ref: AIF V8833
1/128
M: Ø 88 mm
H: 110 mm
P: 220 gr
12,90€

C6 VASOS ALTOS
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33 cl
Ref: 9293674
Ref: AIF G3674
4/120
M: Ø 69 mm
H: 126 mm
P: 230 gr
16,40€

22 cl
Ref: 9293658
Ref: AIF G3658
4/192
M: Ø 61 mm
H: 111 mm
P: 180 gr
13,70€

37 cl
Ref: 9122370
Ref: AIF L2370
4/120
M: Ø 93 mm
H: 87 mm
P: 376 gr
23,70€

31 cl
Ref: 9293666
Ref: AIF G3666
4/160
M: Ø 84 mm
H: 83 mm
P: 250 gr
19,20€

VIGNE
VASOS

C6 VASOS ALTOS C6 VASOS ALTOS C6 VASOS BAJOS C6 VASOS BAJOS



45 cl
Ref: 9122356
Ref: AIF L2356
4/120
M: Ø 77 mm
H: 160 mm
P: 250 gr
25,00€

L
IM

A

40 cl
Ref: 9128110
Ref: AIF L8110
4/108
M: Ø 77 mm
H: 130 mm
P: 240 gr
21,80€

35 cl
Ref: 9293367
Ref: AIF G3367
4/120
M: Ø 94 mm
H: 83 mm
P: 225 gr
16,30€

38 cl
Ref: 9293368
Ref: AIF G3368
4/96
M: Ø 88 mm
H: 110 mm
P: 220 gr
16,70€

LIMA 
VASOS

C6 VASOS ALTOS C6 VASOS ALTOS C6 VASOS ALTOS C6 VASOS BAJOS
38 cl
Ref: 5427258
Ref: AIF V8833
1/128
M: Ø 88 mm
H: 110 mm
P: 220 gr
12,90€

C6 VASOS ALTOS
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33 cl
Ref: 9293674
Ref: AIF G3674
4/120
M: Ø 69 mm
H: 126 mm
P: 230 gr
16,40€

22 cl
Ref: 9293658
Ref: AIF G3658
4/192
M: Ø 61 mm
H: 111 mm
P: 180 gr
13,70€

37 cl
Ref: 9122370
Ref: AIF L2370
4/120
M: Ø 93 mm
H: 87 mm
P: 376 gr
23,70€

31 cl
Ref: 9293666
Ref: AIF G3666
4/160
M: Ø 84 mm
H: 83 mm
P: 250 gr
19,20€

VIGNE
VASOS

C6 VASOS ALTOS C6 VASOS ALTOS C6 VASOS BAJOS C6 VASOS BAJOS

Suaves y elegantes curvas, hacen de este vaso imprescindible 
para los bares de moda. Es una colección ideal para dar la 
bienvenida en las modernas mesas de los nuevos restaurantes. 
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HAWORTH - BRITANIA   
CERVEZA

56 cl
Ref: 1221098
Ref: AIF 13192
1/18
M: Ø 93 mm
H: 130 mm
P: 580 gr
107,80€

C24 JARRAS CERVEZA
28 cl
Ref: 1121307
Ref: AIF 04361
1/24
M: Ø 71 mm
H: 103 mm
P: 328 gr
131,40€

C36 JARRAS CERVEZA
29 cl
Ref: 9301576
Ref: AIF V4607
36/648
M: Ø 117 mm
H: 96 mm
P: 340 gr
2,75€

JARRA CERVEZA

CRISTALERÍA

BARWARE 



SYMETRIE
BARWARE

58 cl
Ref: 9428707
Ref: AIF Q8707
4/40
M: Ø 106 mm
H: 209 mm
P: 236 gr
26,90€

C6 COPA GIN
21 cl
Ref: 9431171
Ref: AIF V1171
4/32
M: Ø 114 mm
H: 179 mm
P: 168 gr
34,20€

C6 COPA COCKTAIL

SYMETRIE
La colección Symetrie posee textura 
exterior con líneas simétricas que aportan 
a la cristalería, elegancia, diferenciación y 
tendencia. 

BARWARE
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0,9 L
Ref: 9272142
Ref: AIF R0020
2/56
M: Ø 210 mm
H: 240 mm
P: 700 gr
69,60€

DECANTER

  O
P

E
N
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P

 
O

P
E

N
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G

0,75 L

*

*

•

72 cl
Ref: 9308172
Ref: AIF N8172
4/32
M: Ø 113 mm
H: 166 mm
P: 199 gr
40,30€

C6 COPAS COÑAC

SP
IR
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S

SPIRITS - OPEN UP
BARWARE



21 cl
Ref: 9123678
Ref: AIF L3678
4/32
M: Ø 114 mm
H: 179 mm
P: 168 gr
39,10€

30 cl
Ref: 9306831
Ref: AIF N6831
2/32
M: Ø 120 mm
H: 188 mm
P: 220 gr
47,90€ 

21 cl
Ref: 9306887
Ref: AIF N6887
2/40
M: Ø 116 mm
H: 172 mm
P: 215 gr
44,10€
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NEW MARTINI - CABERNET
NICK&NORA

BARWARE

C6 COPAS COCKTAILC6 COPAS COCKTAILC6 COPAS COCKTAIL
15 cl
Ref: 9423702
Ref: AIF Q3702
4/
M: Ø 70 mm
H: 143 mm
P: 100 gr
37,70€

C6 COPAS
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CCOONNDDIICCIIOONNEESS GGEENNEERRAALLEESS DDEE VVEENNTTAA WWEEBB PPRRIIVVAADDAA

1. 1. IMPORTE PEDIDOSIMPORTE PEDIDOS

• El importe mínimo del primer pedido es de 500€. Se considera también primer pedido en caso de que un 
cliente no haya realizado compras en los 24 meses anteriores.

• El importe mínimo para portes pagados es de 250€.

• Cualquier pedido inferior a 250€ conlleva un cargo en factura de 15€ por costes extras de manipulación y 
transporte.

2. 2. ENTREGAS URGENTES Y ESPECIALESENTREGAS URGENTES Y ESPECIALES

• Para entregas en condiciones especiales puede consultarnos realizando un ticket a través del menú “mi 
cuenta” con las condiciones requeridas  o bien llamando a su comercial o con nuestro departamento de 
atención al cliente, en los  siguientes teléfonos de contacto:

- Teléfono atención al cliente productos para el hogar: 976 010757

- Teléfono atención al cliente productos para el hostelería: 976 405600

- Teléfono atención al cliente B2B (personalizaciones y fidelización): 976405603

3. 3. SERVICIO DE PEDIDOSSERVICIO DE PEDIDOS

• En determinados casos, ajenos a nuestro control, nos reservamos el derecho a realizar entregas fraccionadas 
de los pedidos.

• En el caso de que no hubiera disponibilidad de algún o algunos productos se guardarán pedidos de restos 
con las siguientes condiciones:

- Solicitud expresa por parte del cliente a guardar restos.

- El importe mínimo por referencia será de 100€.

- Se mantendrá el resto de pedido un plazo no superior a tres meses.

• Existe un plan de entregas organizado para garantizar el servicio regular de los pedidos.

• Los palets son propiedad de ADI, por lo que se deben devolver o abonar.

4. 4. PEDIDOS DE ARTÍCULOS DE ENCARGO Y/O PERSONALIZADOSPEDIDOS DE ARTÍCULOS DE ENCARGO Y/O PERSONALIZADOS

• Los pedidos de encargo son en firme, sin posibilidad de devolución.

• En el caso de un pedido de artículos personalizados deben acordarse por escrito las características del 
mismo (logotipos, decorados, embalajes, plazos, etc.) y abonarse el 50% a la firma de la conformidad del 
pedido.

• En caso de que el cliente anulase el pedido unilateralmente, el anticipo que hubiera realizado no podrá serle 
reintegrado y se repercutirá a los gastos de gestión y de compra del material soportados por ADI.

5. 5. RECEPCIÓN DE PEDIDOS / RECLAMACIONESRECEPCIÓN DE PEDIDOS / RECLAMACIONES

• El cliente destinatario deberá manifestar por escrito en el albarán de entrega o taloncillo sus reservas al 
porteador o a sus auxiliares, describiendo de forma general la pérdida o avería en el momento de la entrega 
y anotar el número de bultos. La anotación “a falta de revisión” no tiene ningún valor en este sentido.

• En caso de averías o pérdidas no manifiestas en dicho albarán, las reservas deberán formularse dentro de 
los siguientes 7 días naturales a la entrega.

• Cuando no se formulan reservas, se presumirá, salvo prueba en contrario, que las mercancías se entregaron 
en el estado descrito en la carta de porte. En caso de anotar incidencias, el plazo máximo para comunicar 
y reclamar es de 7 días naturales desde la fecha de entrega de la mercancía.

• No se admiten devoluciones de productos de fin de serie y/o obsoletos ni de artículos de encargo.

• Cualquier devolución de mercancía debe contar con la autorización previa por escrito de ADI.

6. 6. TARIFASTARIFAS

• Los precios de los artículos incluidos en esta web privada son los que operarán a todos los efectos de la 
compra de cliente una vez que se acceda al mismo  a través del login. 

• Los precios de venta señalados como recomendados en la parte pública de esta web (previa al login como 
cliente) así como en el PDF del catálogo son a los exclusivos efectos de orientar el precio del producto, y 
se garantiza el derecho del vendedor final a fijar los precios de venta finales de los productos, en base a 
su autonomía negocial. En modo alguno ha de entenderse que la indicación de este precio recomendado 
supone la fijación de un precio mínimo o máximo, o la sugerencia de que actúe como precio de referencia 
para ser aplicado de manera general.

Condiciones generales de venta ADI

CCOONNDDIICCIIOONNEESS GGEENNEERRAALLEESS DDEE VVEENNTTAA WWEEBB PPRRIIVVAADDAA
Condiciones generales de venta ADI

7. 7. CONDICIONES DE PAGOCONDICIONES DE PAGO

• Primeros pedidos (hasta aprobación por parte de Riesgos de la condición financiera que se pueda aplicar): 
Contado anticipado por transferencia.

• Cualquier otra condición debe ser aprobada por la dirección financiera de ADI.

8. 8. POLÍTICA CREDITICIAPOLÍTICA CREDITICIA

• ADI concede un riesgo comercial a cada cliente en función de la información disponible. El pago de las 
primeras ventas, hasta que se asigna el importe de riesgo, debe realizarse al contado mediante transferencia 
previa a la entrega del pedido.

• La devolución de un efecto, demorar el pago o sobrepasar el límite de riesgo asignado pueden generar el 
bloqueo del servicio de los pedidos.

9. 9. POLÍTICA DE PRIVACIDAD. CLAUSULA INFORMATIVA PARA CLIENTES.POLÍTICA DE PRIVACIDAD. CLAUSULA INFORMATIVA PARA CLIENTES.

• Responsable del tratamiento: En cumplimiento de la normativa vigente en materia de protección de datos 
de carácter personal, el Cliente queda informado de que el responsable del tratamiento de sus datos 
personales es ADI Hogar y Hostelería Iberia, S.L., con C.I.F. B-80660533 y domicilio en Villanueva de Gállego 
(Zaragoza), Calle Río Piedra s/n. Polígono Industrial San Miguel, C.P. 50830 (en adelante, “ADI”).

• Delegado de Protección de Datos:  Los datos de contacto del Delegado de Protección de Datos de ADI son: 
proteccion.datos@adiberia.com

• Finalidad y base jurídica: Los datos de carácter personal que el Cliente facilite a ADI serán tratados con 
base en el cumplimiento de la relación contractual entre ADI y el Cliente, y serán utilizados con la exclusiva 
finalidad de realizar la gestión comercial, administrativa y fiscal (darle de alta como cliente, gestionar los 
pedidos, enviar la mercancía, emitir las facturas…). Los datos personales que el Cliente facilita resultan, en 
consecuencia, necesarios para la ejecución de la relación comercial, no siendo posible atender la misma en 
caso contrario.  Del mismo modo, los datos de contacto profesional de las personas que trabajen para el 
Cliente podrán ser tratados con base en el interés legítimo de mantener la relación comercial con éste, y 
serán utilizados con esta exclusiva finalidad. 

• Destinatarios: Asimismo, el Cliente queda informado de que sus datos podrán ser comunicados a la Agencia 
Estatal de la Administración Tributaria, y al resto de autoridades fiscales o de otra índole competentes, 
con el fin de dar cumplimiento a las obligaciones impuestas por la legislación vigente y a las entidades 
bancarias con el fin de gestionar el pago de los productos contratados.

• Plazo de conservación: Los datos personales serán conservados hasta la finalización de la relación 
contractual y durante los plazos de prescripción de las responsabilidades que puedan resultar exigibles. 

• Ejercicio de derechos: El Cliente puede ejercitar sus derechos de acceso, rectificación, supresión, limitación, 
oposición y portabilidad ante el Delegado de Protección de Datos a través de la siguiente dirección de 
correo electrónico proteccion.datos@adiberia.com, así como a presentar una reclamación ante la Agencia 
Española de Protección de Datos (www.aepd.es).

• Envío de comunicaciones comerciales: Mientras el Cliente no efectúe la primera compra, ADI sólo le enviará 
comunicaciones comerciales por cualquier medio, incluidos los electrónicos, sobre sus productos en caso 
de que el Cliente lo autorice expresamente marcando la casilla:

Acepto el envío de comunicaciones comerciales que puede encontrar en los distintos formularios de 
nuestra página web: https://adiberia.com/es/contact/register

• Dicho consentimiento podrá ser revocado en cualquier momento a través del enlace incluido en cada 
comunicación comercial que se le remita o a través del siguiente correo electrónico:
proteccion.datos@adiberia.com

• Por otra parte, en el momento en que el Cliente efectúe una compra de productos de ADI, ésta podrá utilizar 
sus datos para el envío de comunicaciones comerciales por cualquier medio, incluidos los electrónicos, sobre 
productos y servicios similares a los previamente contratados, en base al interés legítimo del responsable 
del tratamiento.

10. 10. CONDICIONES GENERALESCONDICIONES GENERALES

• ADI se reserva el derecho de modificar las condiciones incluidas en esta web.

• Cualquier modificación efectuada por el cliente en nuestros productos, transformados, tallados, decorados 
o embalajes, exonera automáticamente la responsabilidad de ADI ante reclamaciones de terceros en cuanto 
a las modificaciones efectuadas así como a la resistencia o resultado del producto.

• Todo pedido cursado a través de esta web ADI implica la aceptación del cliente de todo lo dispuesto en 
estas condiciones de venta.



CCOONNDDIICCIIOONNEESS GGEENNEERRAALLEESS DDEE VVEENNTTAA WWEEBB PPRRIIVVAADDAA

1. 1. IMPORTE PEDIDOSIMPORTE PEDIDOS

• El importe mínimo del primer pedido es de 500€. Se considera también primer pedido en caso de que un 
cliente no haya realizado compras en los 24 meses anteriores.

• El importe mínimo para portes pagados es de 250€.

• Cualquier pedido inferior a 250€ conlleva un cargo en factura de 15€ por costes extras de manipulación y 
transporte.

2. 2. ENTREGAS URGENTES Y ESPECIALESENTREGAS URGENTES Y ESPECIALES

• Para entregas en condiciones especiales puede consultarnos realizando un ticket a través del menú “mi 
cuenta” con las condiciones requeridas  o bien llamando a su comercial o con nuestro departamento de 
atención al cliente, en los  siguientes teléfonos de contacto:

- Teléfono atención al cliente productos para el hogar: 976 010757

- Teléfono atención al cliente productos para el hostelería: 976 405600

- Teléfono atención al cliente B2B (personalizaciones y fidelización): 976405603

3. 3. SERVICIO DE PEDIDOSSERVICIO DE PEDIDOS

• En determinados casos, ajenos a nuestro control, nos reservamos el derecho a realizar entregas fraccionadas 
de los pedidos.

• En el caso de que no hubiera disponibilidad de algún o algunos productos se guardarán pedidos de restos 
con las siguientes condiciones:

- Solicitud expresa por parte del cliente a guardar restos.

- El importe mínimo por referencia será de 100€.

- Se mantendrá el resto de pedido un plazo no superior a tres meses.

• Existe un plan de entregas organizado para garantizar el servicio regular de los pedidos.

• Los palets son propiedad de ADI, por lo que se deben devolver o abonar.

4. 4. PEDIDOS DE ARTÍCULOS DE ENCARGO Y/O PERSONALIZADOSPEDIDOS DE ARTÍCULOS DE ENCARGO Y/O PERSONALIZADOS

• Los pedidos de encargo son en firme, sin posibilidad de devolución.

• En el caso de un pedido de artículos personalizados deben acordarse por escrito las características del 
mismo (logotipos, decorados, embalajes, plazos, etc.) y abonarse el 50% a la firma de la conformidad del 
pedido.

• En caso de que el cliente anulase el pedido unilateralmente, el anticipo que hubiera realizado no podrá serle 
reintegrado y se repercutirá a los gastos de gestión y de compra del material soportados por ADI.

5. 5. RECEPCIÓN DE PEDIDOS / RECLAMACIONESRECEPCIÓN DE PEDIDOS / RECLAMACIONES

• El cliente destinatario deberá manifestar por escrito en el albarán de entrega o taloncillo sus reservas al 
porteador o a sus auxiliares, describiendo de forma general la pérdida o avería en el momento de la entrega 
y anotar el número de bultos. La anotación “a falta de revisión” no tiene ningún valor en este sentido.

• En caso de averías o pérdidas no manifiestas en dicho albarán, las reservas deberán formularse dentro de 
los siguientes 7 días naturales a la entrega.

• Cuando no se formulan reservas, se presumirá, salvo prueba en contrario, que las mercancías se entregaron 
en el estado descrito en la carta de porte. En caso de anotar incidencias, el plazo máximo para comunicar 
y reclamar es de 7 días naturales desde la fecha de entrega de la mercancía.

• No se admiten devoluciones de productos de fin de serie y/o obsoletos ni de artículos de encargo.

• Cualquier devolución de mercancía debe contar con la autorización previa por escrito de ADI.

6. 6. TARIFASTARIFAS

• Los precios de los artículos incluidos en esta web privada son los que operarán a todos los efectos de la 
compra de cliente una vez que se acceda al mismo  a través del login. 

• Los precios de venta señalados como recomendados en la parte pública de esta web (previa al login como 
cliente) así como en el PDF del catálogo son a los exclusivos efectos de orientar el precio del producto, y 
se garantiza el derecho del vendedor final a fijar los precios de venta finales de los productos, en base a 
su autonomía negocial. En modo alguno ha de entenderse que la indicación de este precio recomendado 
supone la fijación de un precio mínimo o máximo, o la sugerencia de que actúe como precio de referencia 
para ser aplicado de manera general.

Condiciones generales de venta ADI
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Condiciones generales de venta ADI

7. 7. CONDICIONES DE PAGOCONDICIONES DE PAGO

• Primeros pedidos (hasta aprobación por parte de Riesgos de la condición financiera que se pueda aplicar): 
Contado anticipado por transferencia.

• Cualquier otra condición debe ser aprobada por la dirección financiera de ADI.

8. 8. POLÍTICA CREDITICIAPOLÍTICA CREDITICIA

• ADI concede un riesgo comercial a cada cliente en función de la información disponible. El pago de las 
primeras ventas, hasta que se asigna el importe de riesgo, debe realizarse al contado mediante transferencia 
previa a la entrega del pedido.

• La devolución de un efecto, demorar el pago o sobrepasar el límite de riesgo asignado pueden generar el 
bloqueo del servicio de los pedidos.

9. 9. POLÍTICA DE PRIVACIDAD. CLAUSULA INFORMATIVA PARA CLIENTES.POLÍTICA DE PRIVACIDAD. CLAUSULA INFORMATIVA PARA CLIENTES.

• Responsable del tratamiento: En cumplimiento de la normativa vigente en materia de protección de datos 
de carácter personal, el Cliente queda informado de que el responsable del tratamiento de sus datos 
personales es ADI Hogar y Hostelería Iberia, S.L., con C.I.F. B-80660533 y domicilio en Villanueva de Gállego 
(Zaragoza), Calle Río Piedra s/n. Polígono Industrial San Miguel, C.P. 50830 (en adelante, “ADI”).

• Delegado de Protección de Datos:  Los datos de contacto del Delegado de Protección de Datos de ADI son: 
proteccion.datos@adiberia.com

• Finalidad y base jurídica: Los datos de carácter personal que el Cliente facilite a ADI serán tratados con 
base en el cumplimiento de la relación contractual entre ADI y el Cliente, y serán utilizados con la exclusiva 
finalidad de realizar la gestión comercial, administrativa y fiscal (darle de alta como cliente, gestionar los 
pedidos, enviar la mercancía, emitir las facturas…). Los datos personales que el Cliente facilita resultan, en 
consecuencia, necesarios para la ejecución de la relación comercial, no siendo posible atender la misma en 
caso contrario.  Del mismo modo, los datos de contacto profesional de las personas que trabajen para el 
Cliente podrán ser tratados con base en el interés legítimo de mantener la relación comercial con éste, y 
serán utilizados con esta exclusiva finalidad. 

• Destinatarios: Asimismo, el Cliente queda informado de que sus datos podrán ser comunicados a la Agencia 
Estatal de la Administración Tributaria, y al resto de autoridades fiscales o de otra índole competentes, 
con el fin de dar cumplimiento a las obligaciones impuestas por la legislación vigente y a las entidades 
bancarias con el fin de gestionar el pago de los productos contratados.

• Plazo de conservación: Los datos personales serán conservados hasta la finalización de la relación 
contractual y durante los plazos de prescripción de las responsabilidades que puedan resultar exigibles. 

• Ejercicio de derechos: El Cliente puede ejercitar sus derechos de acceso, rectificación, supresión, limitación, 
oposición y portabilidad ante el Delegado de Protección de Datos a través de la siguiente dirección de 
correo electrónico proteccion.datos@adiberia.com, así como a presentar una reclamación ante la Agencia 
Española de Protección de Datos (www.aepd.es).

• Envío de comunicaciones comerciales: Mientras el Cliente no efectúe la primera compra, ADI sólo le enviará 
comunicaciones comerciales por cualquier medio, incluidos los electrónicos, sobre sus productos en caso 
de que el Cliente lo autorice expresamente marcando la casilla:

Acepto el envío de comunicaciones comerciales que puede encontrar en los distintos formularios de 
nuestra página web: https://adiberia.com/es/contact/register

• Dicho consentimiento podrá ser revocado en cualquier momento a través del enlace incluido en cada 
comunicación comercial que se le remita o a través del siguiente correo electrónico:
proteccion.datos@adiberia.com

• Por otra parte, en el momento en que el Cliente efectúe una compra de productos de ADI, ésta podrá utilizar 
sus datos para el envío de comunicaciones comerciales por cualquier medio, incluidos los electrónicos, sobre 
productos y servicios similares a los previamente contratados, en base al interés legítimo del responsable 
del tratamiento.

10. 10. CONDICIONES GENERALESCONDICIONES GENERALES

• ADI se reserva el derecho de modificar las condiciones incluidas en esta web.

• Cualquier modificación efectuada por el cliente en nuestros productos, transformados, tallados, decorados 
o embalajes, exonera automáticamente la responsabilidad de ADI ante reclamaciones de terceros en cuanto 
a las modificaciones efectuadas así como a la resistencia o resultado del producto.

• Todo pedido cursado a través de esta web ADI implica la aceptación del cliente de todo lo dispuesto en 
estas condiciones de venta.




